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1. Entstehung von Sortenhonigen

Sammelbienen befliegen zahlreiche BlutenpflanzerUmkreis des Bienenvolkes, um Nektar,
Honigtau und Pollen einzutragen. Honigbienen sikitebstet, d.h., eine Biene besucht wahrend
eines Ausfluges nur Bliten derselben Pflanzenafier8 die angesteuerten Pflanzen genltigend
Sammelgut offerieren und weiterhin attraktiv gesugl, bleibt die Biene auch bei den weiteren
Fligen dieser Pflanzenart treu. Neben der Blutaégktst (Artstetigkeit) sind Sammelbienen
auch ortsstet. Erfolgreiche Sammelbienen rekrutiengtels der Tanzsprache weitere Bienen,
welche ebenfalls die auserwahlte Trachtquelle egéln. Bedingt durch die Vielfalt an Nektar-
und Honigtauquellen entsteht ein grol3es Spektrumrderschiedlichen Honigen. Herrscht in
dem Flugareal eine Pflanzenart stark vor, kanrkEalgsbnis aufgrund des Trachtangebotes sowie
des oben beschriebenen Sammelverhaltens der BeineSortenhonig sein. Allerdings kann
man nicht allein aufgrund der Tatsache, dass dead3ivolker an ein Rapsfeld oder einen Robi-
nienhain gestellt wurden, davon ausgehen, dassnésprechender Sortenhonig geerntet wird. Es
ist ohne weiteres maoglich, dass trotz eines au®iiicker Sicht guten Angebotes einer Pflan-
zenart die Bienen eine ganz andere, ergiebigeréodedattraktivere Trachtquelle entdeckt ha-
ben und diese Quelle auch intensiv nutzen.

Nektar und Honigtau verschiedener Pflanzenarteersciieiden sich u.a. bzgl. Aromastoffen,
Farbstoffen, Mineralstoffgehalt, Zuckerzusammens®ejz wasserunltslichen Bestandteilen wie
z.B. Pollen. Zwar kommt es bei der Verarbeitung Rehstoffe zu Honig durch die Bienen zu
Veranderungen, aber Charakteristika bleiben emaBe sind Aroma, Farbe, Konsistenz (be-
dingt durch das Zuckerspektrum), elektrische Lbitfkeit (Mineralstoffgehalt), Zucker- und
Pollenspektrum jeweils sortentypisch. Hier sei tiglutdarauf hingewiesen, dass der Pollen be-
reits in der jeweiligen Bliute in deren Nektartrapfgelangt und mit dem Nektartropfen von der
Sammelbiene aufgenommen wird. Pollen verschiedBflanzenfamilien, -gattungen und z.T.
auch —arten lassen sich mikroskopisch unterscheidenig tragt aufgrund der vorhandenen
Pollen ein ,ldentifikationsmuster” in sich, anhagelssen die regionale und botanische Herkunft
des Honigs abgelesen werden kann.

2. Rechtliche Vorgaben zu Sortenbezeichnungen

Die Sortenbezeichnung erfolgt in der Form, dass Beqriff Honig der gebrauchliche Pflanzen-
name vorangestellt wird, z.B. Rapshonig, Sonnenbhlmonig, Kleehonig, Kornblumenhonig.
Nach 83 (3) 1 der Honig-Verordnung darf ein Honig dann mit einer botanischen Herkunfts-
angabe in den Verkehr gebracht werden, ...“wenn daridgdvollstandig oder Uberwiegend den
genannten Bliten oder Pflanzen entstarantd die entsprechenden organoleptischen, physika-
lisch-chemischen und mikroskopischen Merkmale aisfwe
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Nach dem ,Working Paper® der EU-Kommission zur Aggelng der Honigrichtlinie
2001/110/EG st ,uberwiegend” auszulegen als ,mahausschliel3lich“. Im Kommentar zur
Honigverordnung wird der Begriff ,iUberwiegend” daért mit ,mindestens 60 %" Nektar- resp.
Honigtauanteil der angegebenen Sorte.

Im Verordnungstext steht zwischen den MerkmalenWwlag ,,und®. Dies bedeutet, dass ein Ho-
nig in allen 3 Merkmalkategorien (organoleptischygikalisch-chemisch, mikroskopisch) der
angegebenen Sorte entsprechen muss.

Organoleptische Merkmale sind Geruch, Geschmackehand Konsistenz;
physikalisch-chemische Merkmale sind insbesondietdresche Leitfahigkeit und Zuckerspekt-
rum;

mikroskopische Merkmale sind spezifischer Polleae&nPollenspektrum und andere Sediment-
bestandteile.

Sicherheit bzgl. einer Sortendeklaration kann rine éloniguntersuchung im Labor schaffen. In
einem auf Honig spezialisiertem Labor stehen didenen, fir die Analytik notwendigen Gera-
te zur Verfugung und die Kompetenz wird standigctucaborvergleichsuntersuchungen tber-
pruft. Bei der organoleptischen Prifung wird demigozudem genauestens mit Basisbegriffen
plus ergdnzender Attribute von Farbe, Konsistemomkomponenten und Aromarichtungen
beschrieben.

Eine Sortenhonigangabe ist, entgegen haufig getian@deinung, auf dem Etikett nicht notwen-
dig. Die Verkehrsbezeichnung ,Honig" ist vollig aeghend. Will man die im Laufe des Jahres
geernteten Honige dennoch auf dem Etikett zum Awckdbringen, eignen sich unspezifische
Angaben nach der Jahreszeit wie ,Frihjahrsbluteighiorder ,Sommertrachthonig®. Bei der
Verbindung mit dem Begriff ,Blutenhonig” ist zu bekden, dass der Honig vollstandig oder
Uberwiegend aus dem Nektar von Pflanzen stammes.mus

3. Beurteilungsmerkmale von Sortenhonigen

Die charakteristischen Merkmale von Sortenhonigemden von einer grof3en, internationalen
Gemeinschaft von Wissenschaftlern tber Jahrzematbestet.

Die International Honey Commission hat tausende @aten untersuchter Sortenhonige in einer
internationalen Datenbank zusammengetragen. Diebargse sind in einem Sonderheft der
Apidologie im Jahr 2004 publiziert.

Weiterhin sind 2011 im Deutschen Lebensmittelbuehnguen Leitsatze fir Honig erschienen,
in denen die wichtigsten Sortenhonige, deren rethbdindende und mdgliche Verkehrsbezeich-
nungen und vor allem die jeweilige Spezifikatiofgamommen wurden.

Im Folgenden sind die Merkmale der wichtigsten geluéen Sortenhonige in Anlehnung an die
Leitsétze aufgefuhrt.

3.1. Honige mit spezifischer botanischer Herkunft

3.1.1. Edelkastanienhonig
Honig aus Nektar und Honigtau von Edelkastaniers{@ea sativa)

Organoleptische Merkmale

Farbe hellbraun bis dunkelbraun, rétlich
Geruch intensiv aromatisch, kraftig, herb
Geschmack intensiv aromatisch, herb, kraftig, @tteomponente
Konsistenz flissig (aufgrund seines geringen Glegebaltes

kann er lange flissig bleiben)

mikroskopische Merkmale
Edelkastanienpollen in % mindestens 90 (Pollerkdiberreprasentiert),
zusatzlich hoher Anteil an typischer kristallineasée




physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm

0,80 bis 2,00 (abhangig vom Honigtauanteil)

Fructose/Glucose-Verhaltnis

mindestens 1,45

Sonstiges

3.1.2 Fichtenhonig

Honigtauhonig von Fichten (Picea abies)

Organoleptische Merkmale

Farbe

hellbraun bis braun, rétlich

Geruch mittlere Intensitat; malzig-wirzig

Geschmack mittlere Intensitat; malzig-wirzig, l¢icdaure Kom-
ponente

Konsistenz zahflissig (aufgrund seines geringarc@egehalte

kann er lange flussig bleiben)

mikroskopische Merkmale

Honigtaubestandteile

deutlicher Anteil an Pilzelatea; Algen; kristalling
Masse; Wachsrohren; Wachswolle

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm

mindestens 0,80

Fructose/Glucose-Verhaltnis

mindestens 1,10

Sonstiges

[72)

3.1.3 Heidehonig

Honig aus Nektar von Besenheidebliten (Callunaangy

Organoleptische Merkmale

Farbe

hellbraun bis rotlich braun

Geruch aromatisch — herb
Geschmack intensiv aromatisch — herb
Konsistenz geleeartig

mikroskopische Merkmale

Heidepollen in %

2 bis 90 (je nach Gewinnungsart),
zusatzlich hoher Anteil an typischer kristallineasée

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm

mindestens 0,70

Fructose/Glucose-Verhaltnis

mindestens 1,20

Sonstiges

positive Thixotropie; haufig hoherer Véagshalt,
daher Ausnahmeregelung in den Bestimmungen zy
Warenzeichen des D.I.B.

3.1.4 Kleehonig

Honig aus Nektar von Kleebliten (Trifolium-Arten)

Organoleptische Merkmale

Farbe

fast weil3 bis blassgelb

Geruch

schwach aromatisch, blumig

den



Geschmack

schwach aromatisch, mild-sif3

Konsistenz

kristallin

mikroskopische Merkmale

Kleepollen in %

| mindestens 70

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm

hodchstens 0,25

Fructose/Glucose-Verhaltnis

hochstens 1,30

Sonstiges

3.1.5 Kornblumenhonig

Honig aus Nektar von Kornblumenbliten (Centauremayg)

Organoleptische Merkmale

Farbe

gelb mit Grinschimmer, fluoreszierend (wiharch
Lichteinwirkung in kurzer Zeit zu gelblich beigegh
baut)

Geruch intensiv; blumig - schwer

Geschmack intensives Aroma; blumig — schwer, leiblerbe
Komponente

Konsistenz kristallin

mikroskopische Merkmale

Kornblumenpollen in %

| mindestens 10 (Pollen starerrepréasentiert)

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm

mindestens 0,30

Fructose/Glucose-Verhaltnis

mindestens 1,10

Sonstiges

3.1.6 Lindenhonig

Honig aus Nektar und Honigtau von Linden (Tilia-&xj

Organoleptische Merkmale

Farbe

hellgelb (mit Grinstich) bis beige, je nach
Honigtauanteil auch wesentlich dunkler

Geruch intensiv aromatisch, medizinisch, menthigjart
Geschmack intensiv aromatisch, medizinisch, meathigl herb
Konsistenz kristallin

mikroskopische Merkmale

Lindenpollen in %

| mindestens 20 (Pollen unterregméisrt)

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm

0,40 bis 0,90 (abhé&ngig vom Honigtauanteil)

Fructose/Glucose-Verhaltnis

mindestens 1,10

Sonstiges

haufig niedriger naturlicher Enzymgetaddher Aus-
nahmeregelung in den Bestimmungen zu den Wa
zeichen des D.I.B.

\ren-




3.1.7 Léwenzahnhonig
Honig aus Nektar von Léwenzahn (Taraxacum offinena

Organoleptische Merkmale

Farbe goldgelb

Geruch intensiv aromatisch, scharf, streng

Geschmack intensives Aroma, blumig - schwer

Konsistenz kristallin (aufgrund seines hohen Glakshaltes krist
tallisiert er schnell aus).

mikroskopische Merkmale
Lowenzahnpollen in % | mindestens 10 (Pollen statkmeprasentiert)

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm | 0,30 bis 0,65
Fructose/Glucose-Verhaltnis hochstens 1,00
Sonstiges --

3.1.8 Obstblutenhonig
Honig aus Nektar von Obstbliten (Gemisch von PyiRiinus-, Rubus-Arten)

Organoleptische Merkmale

Farbe hellbeige bis gelblich beige

Geruch uberwiegend dezent aromatisch (je nach Hépk
fruchtig

Geschmack aromatisch, fruchtig

Konsistenz kristallin

mikroskopische Merkmale
Obstblutenpollen in % | mindestens 60

physikalisch-chemische Merkmale
Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm | 0,20 bis 0,40

Fructose/Glucose-Verhaltnis 1,00 bis 1,25
Sonstiges --

3.1.9 Rapshonig
Honig aus Nektar von Rapsbliten (Brassica napus)

Organoleptische Merkmale

Farbe hellbeige bis fast weil3

Geruch mild bis kohlartig

Geschmack aromatisch, blumig, kohlartig

Konsistenz kristallin (aufgrund seines hohen Glakehaltes krist
tallisiert er besonders schnell aus)

mikroskopische Merkmale
Rapspollen in % | mindestens 80 (Pollen {iberreprisent

physikalisch-chemische Merkmale
Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm | hochstens 0,22

Fructose/Glucose-Verhaltnis héchstens 1,00




Sonstiges

haufig niedriger natirlicher Enzymgeltaher Aus

zeichen des D.1.B.

3.1.10 Robinienhonig / Akazienhonig
Honig aus Nektar von Scheinakazienbliten (Robisgupoacacia)

Organoleptische Merkmale

Farbe

fast farblos (leicht griin schimmernd), lebgelb

Geruch schwach blumig- mild
Geschmack schwach aromatisch, blumig-mild
Konsistenz klarfliissig, (kristallisiert aufgrundirses hohen Fruc

aus)

mikroskopische Merkmale

Robinienpollen in %

| mindestens 20 (Pollen untegésentiert)

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm

hodchstens 0,20

Fructose/Glucose-Verhaltnis

mindestens 1,55

Sonstiges

haufig niedriger naturlicher Enzymgetddher Aus-

zeichen des D.I.B.

3.1.11 Sonnenblumenhonig

Honig aus Nektar von Sonnenblumenbliten (Heliandmnmsius)

Organoleptische Merkmale

Farbe gelb

Geruch aromatisch, frisch, fruchtig
Geschmack aromatisch, fruchtig, leicht sauerlich
Konsistenz kristallin

mikroskopische Merkmale

Sonnenblumenpollen in %

mindestens 30 (Pollen tepgisentiert)

physikalisch-chemische Merkmale

Elektrische Leitfahigkeit irmS/cm

mindestens 0,30

Fructose/Glucose-Verhaltnis

mindestens 1,00

Sonstiges

3.1.12 Tannenhonig

Honigtauhonig von Weil3tannen (Abies alba)

Organoleptische Merkmale

Farbe

dunkelbraun, rotbraun, grinlich braun

Geruch malzig-harzig

Geschmack intensiv_malzig-harzig, nach Trockerftu®attel,
Pflaume)

Konsistenz zahflussig (bleibt aufgrund des niedrig&ucoseget

haltes lange fliissig)

nahmeregelung in den Bestimmungen zu den Waren-

tose- und niedrigen Glucosegehaltes extrem langsam

nahmeregelung in den Bestimmungen zu den Waren-



mikroskopische Merkmale
Honigtaubestandteile deutlicher Anteil an Pilzelatea; Algen; kristalling
Masse; Wachswolle; Wachsroéhren

physikalisch-chemische Merkmale
Elektrische Leitfahigkeit in mS/cm | mindestens 1,10

Fructose/Glucose-Verhaltnis mindestens 1,15
Sonstiges --

3.2 Honige mit der Angabe von mehr als einer botaschen Herkunft

Voraussetzung ist, dass der Honig von Bienen insgdmen Zeitraum und aus Trachtquellen
desselben geografischen Ursprungs natirlich eragugde, vollstandig oder tGberwiegend den
angegebenen Pflanzen entstammt und die entspremhappischen organoleptischen, mikro-
skopischen und chemisch-physikalischen Merkmale@ist.

Der D.1.B. hat diese Mdéglichkeit der Doppelbezeishg ausschliel3lich fir die Kombination
Tanne und Fichte (Tannen-/Fichtenhonig) zugelassen.

3.3 Honige mit regionaler, territorialer oder topogafischer Herkunftsangabe
Waldhonig, Wald- und Bliitenhonig

Waldhonig ist Honigtauhonig, der vollstandig voaRzen aus Waldern stammt. Parkanlagen in
stadtischen Umgebungen gelten nicht als Wald. Derigdauanteil muss tberwiegen. Abhangig
von der Trachtzusammensetzung insgesamt weisenhdfage eine Farbung von dunkel bern-
steinfarben bis dunkelbraun und ein intensives i@z Aroma mit unterschiedlichen Kompo-
nenten auf. Waldhonige bleiben in der Regel langssig oder zahflissige bzw. weisen eine
weiche Konsistenz auf. Die elektrische Leitfahigketragt mindestens 0,80 mS/cm.

Zu den typischen mikroskopischen Merkmalen einefiWmigs gehéren Honigtauelemente wie
Pilzelemente und Algen sowie kristalline Masse.

Honige mit erganzenden territorialen Angaben (zB&ayerischer Waldhonig®) missen zuséatz-
lich vollstandig aus dem angegeben Gebiet stammen.
Die Verwendung derartiger Bezeichnungen bedarf@Gemehmigung durch den D.l.B. Bisher
zuldssig: Bayerischer Waldhonig, Schwarzwaldhonig.

Die Doppelbezeichnung ,Wald- und Blitenhonig” wurdem D.l.B. 1991 eingefihrt. Der
Waldhoniganteil sollte mindestens 30 % betragers Radeutet, dass die typischen organolepti-
schen, mikroskopischen und physikalisch-chemisdfierkmale des Waldhoniganteils deutlich
vorhanden sein missen. Als Mindestgrenze flr diktesche Leitfahigkeit wurde 0,70 mS/cm
festgelegt (2012).

3.4 Honige mit Angabe einer unspezifischen und einspezifischen botanischen Herkunft

Frihjahrsblite mit Akazienhonig, Sommertracht mit Lindenhonig etc.

Voraussetzung fiur die Verwendung dieser Bezeichemrigt, dass der Honig von Bienen in
demselben Zeitraumund aus Trachtquelledesselben geografischen Ursprungs naturlich



8

erzeugtwurde. Die spezifische botanische Sorte (diesdetigy Trachtanteil mindestens 30 %)
ist hinter die Allgemeinbezeichnung zu setzen. IlB&len Ausdriicke sind mit dem Wort ,mit"
zu verbinden.

Der D.I.B. hat fur Honige, die Uber ein besonde#ftiges Aroma verfligen (Linde, Heide, L6-
wenzahn etc.) diese Moglichkeit der Doppelbezeidgneorgesehen. Die typischen organolepti-
schen, mikroskopischen und chemisch-physikalisdienkmale des Anteils mit der spezifi-
schen Angabe miussen deutlich erkennbar sein.

3.5 Honige mit einer allgemeinen, nicht sortenspd@chen Bezeichnung
3.5.1 Blutenhonig

Blutenhonig entstammt dem Nektar von Blutenpflanaeobei mehrere oder zahlreiche Pflan-
zenarten beteiligt sein konnen. Geringflgige Tracteile aus Honigtau gelten als vertretbar.
Farbe, Konsistenz, Geruch und Geschmack sind alth&wmyp der Art der beteiligten BlU-
tentracht und variieren stark. Die elektrische fighiigkeit reicht von ca.

0,20 bis 0,70 mS/cm.

3.5.2 Fruhjahrsblitenhonig oder Frihjahrstrachtponi

Ein Frahjahrsblitenhonig muss die VoraussetzungseBlltenhonigs erfillen, also mehr als 60
% Nektaranteil aufweisen und die Nektar liefern@itenpflanzen (erkennbar am Pollenbild)

mussen auch in den Frihjahrsmonaten blihen. Diei@®ang Frihjahrstrachthonig ist allge-
meiner als Fruhjahrsblitenhonig, da der Anteil tdelzw. Honigtau hier keine Rolle spielt,

gleichwohl muss auch hier die Tracht aus dem Fhilgeammen. Normalerweise Uberwiegt bei
der Fruhjahrstracht der Nektaranteil, so dass deeBhnung Fruhjahrsblitenhonig unproblema-
tisch und eher zu bevorzugen ist..

3.5.3 Sommertrachthonig - Sommerblitenhonig

Beide Bezeichnungen sind nicht identisch, wenn almhHonig der gleichen Jahreszeit ent-
stammit.

Ein Sommerblitenhonig muss die Voraussetzung dhigenhonigs erfullen, also mehr als 60
% Nektaranteil aufweisen und die Nektar liefern@iatenpflanzen (erkennbar am Pollenbild)
missen auch in den Sommermonaten blthen.

Sommertrachthonig entstammt den SommermonateentBalt Nektar von Blutenpflanzen und
kann Honigtauanteile enthalten, die sich in FaAyema und der elektrischen Leitfahigkeit nie-
derschlagen. Diese Bezeichnung ist allgemeinedesSommerblitenhonig, da der Anteil Nek-
tar bzw. Honigtau hier keine Rolle spielt. Da esSommer in vielen Teilen Deutschlands haufig
zu Honigtauproduktion kommt und dieser auch geitese der Honigbienen gesammelt wird,
sollte man eher die Bezeichnung Sommertrachthomsgeie von Sommerblitenhonig wahlen,
um auf der sicheren Seite bzgl. der Deklaratiosein.



